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08/04/2024
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
BOULETTES D’AGNEAU AU JUS EPICE
JARDINIERE DE LEGUMES
p—
CARRE FRAIS BIO
FRUITS AU SIROP BIO

15/04/2024
RILLETTES DE SARDINE ET THON
SAUTE DE DINDE AU THYM LR
BEIGNETS DE BROCOLIS

P— B
FROMAGE FONDU BIO

FRUIT DE SAISON BIO

22/04/2024
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
WINGS DE POULET BARBECUE
POTATOES

pa—
BRIE BIO
FRUIT DE SAISON BIO

29/04/2024
CHAMPIGNONS A LA GREQUE
COLIN A HUILE D'OLIVE CITRONNEE
EPINARDS BECHAMEL

J—

SALADE DE FRUITS BIO

VRES
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02/04/2024
DUO DE CAROTTES ET CELERIS
CHIPOLATAS LR
LENTILLES ET CAROTTES BIO
P— B
FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE

CLOCHE AU CHOCOLAT DE PAQUES

09/04/2024
SALADE D'HARICOTS VERT BIO
SAUTE DE PORC MIEL-MOUTARDE
LENTILLES BIO
prs
YAOURT NATURE BIO
CLAFOUTI A LA CERISE

16/04/2024
MACEDOINE MAYONNAISE
FILET DE COLIN MEUNIERE CITRON
RIZ BIO
Sy
COMTE AOP

FRUIT DE SAISON BIO

23/04/2024
RADIS BEURRE
CABILLAUD CREME SAUCE AURORE
CHOU FLEUR BIO
p—
CANTAL AOP
CAKE AUX FRAMBOISES

30/04/2024
CONCOMBRES VINAIGRETTE
SAUTE DE VEAU MARENGO
CHOUX-FLEURS BIO

P— B
FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE

FRUIT DE SAISON BIO

MENU SCOLAIRE DU MOIS AVRIL 2024

«
Vs

2 =2

=

&

@
1Sy

=

2o 2

2

@

o/

«
v

2a =2

03/04/2024

BETTERAVES BIO ET DES DE MIMOLETTE

FILET DE COLIN A LA PROVENCALE
RIZ BIO PILAF

e B
FRUIT DE SAISON BIO

10/04/2024
TOMATES MOZZARELLA BASILIC
CORDON BLEU
HARICOTS BEURRE CE2

prs
FROMAGE FOUETTE BIO
SALADE DE FRUITS BIO

17/04/2024
MACHE VINAIGRETTE
EMINCE DE B(EUF LR A LA MOUTARDE
BOULGOUR BIO AUX PETITS LEGUMES
P

MOUSSE AU CHOCOLAT

24/04/2024
FEUILLE DE CHENE ET CROUTON
SAUTE DE DINDE LR AU CURRY

DELICE DE CREALES

P

COMPOTE DE FRUIT BIO
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04/04/2024
BATAVIA VINAIGRETTE
PAUPIETTE DE VEAU
PUREE DE POMMES DE TERRE BIO
P— B
FROMAGE FOUETTE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

11/04/2024
TABOULE BIO A LA MENTHE
CABILLAUD A CREME CIBOULETTE
POELEE DE LEGUMES
p—
YAOURT AUX FRUITS BIO
FRUIT DE SAISON BIO

18/04/2024
SALADE DE POMMES DE TERRE
JAMBON DE DINDE
HARICOTS BEURRE CE2
P— B
YAOURT AUX FRUITS BIO

FRUIT DE SAISON BIO

25/04/2024
FEUILLETE AU FROMAGE
SAUTE DE PORC LR AUX OLIVES
PRINTANIERE DE LEGUMES

p—
YAOURT AUX FRUITS BIO
FRUIT DE SAISON BIO

02/05/2024

COUSCOUS BOULETTES B(EUF & MERGUEZ

SEMOULE BIO
P— B
FROMAGE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

VENDREDI

05/04/2024
CONCOMBRE VINAIGRETTE
OMELETTE BIO AUX HERBES 5]
i PUREE PATATE DOUCE ET PDT
J—_—
CANTAL AOP ®
45| COMPOTE DE FRUIT BIO 28]

VENDREDI

12/04/2024

COUSCOUS VEGETARIEN

S ZHS

SEMOULE BIO a5

P

a5 FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE a5

VENDREDI

19/04/2024
TOMATES BASILIC VINAIGRETTE
SPAGHETTI BIO a5
SAUCE BOLOGNAISE VEGETALE
p—

a8 FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE a8

VENDREDI

26/04/2024
BETTERAVES BIO

R DHAL DE LENTILLES CORAIL BIO

@
)

RIZ BIO CREOLE

P

FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE

i 2=

a8 FRUIT DE SAISON BIO

VENDREDI

03/05/2024
SALADE DE CHOUX CHINOIS
NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES
SAUCE THAI
P
a8 FROMAGE BLANC BIO ET SUCRE a8
3|

LITCHIS AU SIROP

LES MENUS SONT ELEBORES SUIVANT LES RECOMMANDATIONS DU GEMRCN

MSC (Péche durable), AOC (Appellation d'Origine Contrélée), AOP (Appellation d'Origine Protégée), IGP (Indication d'Origine Protégée),
STG (Spécialité Traditionnelle Garantie), AB (Agriculture Biologique), Label Rouge, BBC (Bleu Blanc Coeur)
LES MENUS SONT APPLICABLES SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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