
10 VENDREDI

04/03/2024 SIQO 05/03/2024 SIQO 06/03/2024 SIQO 07/03/2024 SIQO 08/03/2024 SIQO

CHOU ROUGE VINAIGRETTE TRANCHE DE JAMBON SALADE CALIFORNIENNE CAROTTES RÂPÉES SALADE DE PERLES

CHILI CON CARNE PAUPIETTE DE VEAU AU JUS CABILLAUD HUILE D'OLIVE CITRON BLANQUETTE DE VOLAILLE TARTE TOMATE CHÊVRE

RIZ BIO CAROTTES BIO VICHY PENNE POMME DE TERRE 

GOUDA BIO YAOURT BIO EMMENTAL BIO FROMAGE BLANC BIO

COMPOTE BIO BANANE RUP POIRE BIO CRÈME DESSERT VANIILE BIO BISCUIT BIO

11 VENDREDI

11/03/2024 SIQO 12/03/2024 SIQO 13/03/2024 SIQO 14/03/2024 SIQO 15/03/2024 SIQO

SALADE COMPOSÉE SAUCISSON SEC / CORNICHON SALADE D'ENDIVES AUX POMMES SALADE DE LENTILLES BIO

ESCALOPE VIENNOISE COLIN CRÈME CIBOULETTE SAUTÉ DE VEAU MARENGO SAUTÉ DE PORC AUX OLIVES ŒUF FLORENTINE

PETIT POIS BIO HARICOT BEURRE CE2 COQUILLETTES BIO AUX P. LEGUMES GRATIN DE COURGETTES/PDT ÉPINARD BIO

FROMAGE FOUETTE BIO YAOURT BIO YAOURT BIO FROMAGE FROMAGE BLANC BIO

GATEAU SEC BIO FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON COMPOTE FRUIT DE SAISON

12 VENDREDI

18/03/2024 SIQO 19/03/2024 SIQO 20/03/2024 SIQO 21/03/2024 SIQO 22/03/2024 SIQO

TABOULÉ BIO MACÉDOINE DE LÉGUMES CAROTTES RÂPÉES

TOMATE FARCIE HOKI AU CURRY NAVARIN D'AGNEAU POULET BASQUAISE DAHL DE LENTILLES CORAIL BIO

BOULGOUR BIO BROCOLIS PETIT POIS BIO DÉLICE DE CÉRÉALES BIO RIZ BIO AUX PETITS LEGUMES

YAOURT BIO FROMAGE FOUETTE BIO YAOURT BIO GOUDA BIO FROMAGE BLANC BIO

FRUIT DE SAISON FRUIT AU SIROP FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON TARTE AUX POMMES BIO

13 VENDREDI

25/03/2024 SIQO 26/03/2024 SIQO 27/03/2024 SIQO 28/03/2024 SIQO 29/03/2024 SIQO

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE SAUCISSON A L'AIL SALADE COLESLAW DUO DE CÉLERI ET CAROTTES

RÔTI DE BŒUF FILET DE COLIN MEUNIÈRE PAUPIETTE DE VEAU COUSCOUS POULET PIZZA VEGETARIENNE

POMMES PERSILLÉES POÊLÉE DE LÉGUMES SPAGHETTI BIO SEMOULE BIO

EMMENTAL BIO FROMAGE BLANC BIO MIMOLETTE YAOURT BIO FROMAGE FOUETTE BIO

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON PARIS BREST FRUIT DE SAISON COCKTAIL DE FRUITS
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MENU SCOLAIRE DU MOIS MARS 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

LES MENUS SONT ELEBORÉS  SUIVANT LES RECOMMANDATIONS DU GEMRCN
MSC (Pêche durable), AOC (Appellation d'Origine Contrôlée), AOP (Appellation d'Origine Protégée), IGP (Indication d'Origine Protégée), 

STG (Spécialité Traditionnelle Garantie), AB (Agriculture Biologique), Label Rouge, BBC (Bleu Blanc Coeur) 
LES MENUS SONT APPLICABLES SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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